» Niedersachsen

Ohne Stress kein Preis

Jugendmeisterschaften im Gastgewerbe auf hohem Niveau / Azubis aus 21 Schulen wetteifern um Edelmetall

SOLTAU/LUNEBURG. Das grofie Bib-
bern hat vorerst ein Ende. Die Aufre-
gung fiir die Teams von 21 Schulen aus
Niedersachsen ist verflogen. Nach drei
auferdordentlich spannenden Tagen
kehren Teilnehmer der Niedersichsi-
schen Jugendmeisterschaften im Gast-
gewerbe aus Liineburg zuriick an ihren
Schulstandort.

Hannover prisentiert sich top

Das Team der BBS 2 der Region Han-
nover zeigte sich in Spitzenform und
belegte alle Siegerplitze. Bei den Ko-
chen erreichte Jessica Vahlsing vom
Mercure Hotel Atrium in Hannover

Sieger und Platzierte

Koch: Jessica Vahlsing, Mercure
Hotel Atrium Hannover; Sven
Rieckmann, Ringhotel Sellhorn
Hanstedt; Janni Vlachos, Hotel
Ludwig im Park Fallersleben
Restaurantfach: Isabel Carolin
Heinrich, Hotel Loccumer Hof |
Hannover; Jannina Honisch,
Gaststitte Weernink Nordhorn;
Tina Buss, Landgasthof Alte
Schmiede Meinersen/Ahnsen
Hotelfach: Kirsten Wicke, Forst-
haus Heiligenberg Bruchhausen-
Vilsen; Bjérn Bohlen, Akzent Ho-
tel Holtje Verden; Kathrin Uza,
Hotel Ratskeller Salzgitter
Systemgastronomie: Stefan Pa-
pe, Marché Hannover Airport;
Christoph Brukner, Karstadt Li-
neburg; Alice Sander IKEA
Deutschland Osnabriick

den ersten Platz. Als beste Auszubil-
dende im Hotelfach glinzte Kirsten
Wicke vom Forsthaus Heiligenberg in
Bruchhausen-Vilsen. Bei den Restau-
rantfachleuten iiberzeugte Isabel Caro-
lin Heinrich vom Hotel Loccumer Hof
in Hannover mit ihrer Leistung und er-
reichte die Goldmedaille. Bester Fach-
mann fiir Systemgastronomie in Nie-
dersachsen ist Stefan Pape vom Marché
Restaurant Hannover Airport.

Insgesamt 71 der besten Auszubil-
denden des Gastgewerbes in Nieder-
sachsen waren Ende April an der Be-
rufsbildenden Schule IIT in Liineburg
an den Start gegangen und hatten un-
ter dem Motto ,,Das Mittelalter — eine
Reise in die Vergangenheit® an drei Ta-
gen um den Titel des Niederséchsi-
schen Jugendmeisters gekampft.

Gala im Seminaris Liineburg

Vielfiltige Aufgaben galt es fiir die Ver-
treter von 21 Schulen zu bewiltigen:
Kochen, garnieren, tranchieren, deko-
rieren, Flugblitter gestalten, Blumen-
gestecke arrangieren, Zimmer che-
cken, Reservierungen bestitigen unter
Hochdruck.

Das festliche Priifungsessen mit ei-
nem 4-Ginge-Menii bildete den Ho-
hepunkt. Aus einem vorgegebenen
Warenkorb mussten die angehenden
Koche ein Menii erstellen, das an-
schliefend von den Restaurant- und
Hotelfachleuten serviert wurde. Bei
der feierlichen Siegerehrung im Semi-
naris Hotel Litneburg mit mehr als 200
geladenen Gisten wurden schliefllich
die Gewinner gekiirt. Dabei freute sich
der niedersichsische DEHOGA-Prisi-
dent Hermann Kroéger besonders da-

Gliicksmomente: (von links) Goldmedaillentrager Jessica Vahlsing, Isabel Carolin
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Heinrich, Prisident Hermann Kroger, Kirsten Wicke und Stefan Pape  Foto: Andree Kiisel

ritber, dass acht Schulen auch Auszu-
bildende aus dem noch neuen Schul-
zweig Systemgastronomie zum Wett-
bewerb nach Liineburg geschickt hat-
ten. ,,Ohne Fachleute wird es nie gelin-
gen, den Anspriichen des Gewerbes zu
geniigen, meinte Kroger mit Sicht auf
qualitativ hochwertige Ausbildung.
Die Goldmedaillengewinner werden
Niedersachsen nun im Herbst 2009
(30. Oktober bis 2. November ) bei den
Deutschen Jugendmeisterschaften im

Gastgewerbe auf dem Bonner Peters-
berg vertreten und dort ihr hervorra-
gendes Kénnen erneut unter Beweis
stellen. Veranstalter der Niedersichsi-
schen Jugendmeisterschaften ist der
Berufsbildungsausschuss des DEHO-
GA Niedersachsen. Der Wettbewerb
dient der Forderung des Berufsnach-
wuchses auf qualitativ gehobenem Ni-
veau. Er soll Signalwirkung fiir alle
gastgewerblichen Ausbildungsberufe
haben. Andree Kiisel



