HOTELFACHSCHULE HANNOVER

Fachschule fiir das Hotel- und Gaststattengewerbe
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Pressemitteilung der HAZ vom 9. Oktober 2007

uft und Geschmack von Champa-  benden Hotelfachschule an' der BBS 2
gner zu beschreiben ist offenbar ei-  um den treffenden Ausdruck. ,,Zeigt Th~
ne knifflige Angelegenheit. Gestern re Nase Ihnen cher Bliite, Frucht oder i
mithten sich rund 20 versierte Fachleute — Trockenobst?”, fragte Berufsschullehrer |
qus der hahnoverschen Gastronomie Reinhard Austen (52). Er hatte vom ;
nebst Lehrern und Schitlern der gastge-  Dachverband der Champagnerherstel- :
’ ‘ ler zum ersten Mal die Erlaubnis be- i
kommen, ein Seminar tber Champa- i
gnerverkostung abzuhalten. Alain Fion |
(67) vom Verband stand ihm gestern i
noch zur Seite. Hotelfachschiilerin Mi- :
cole LeBner (29) schnupperte — wie eini- |
ge andere Tester — eher Zitrusdiifte he- !
raus. Doch nach dem ersten Schluck i
reichten die Geschmacksurteile fiir den
verkosteten Blanc de Blancs eines Win- |
zers aus Avize von ,Backpflaume® bis |
zu ,ganz deutlich Biskuit mit einem :
Hauch von Mandel“. Dozent Austen be- i
schaftigt sich auch privat seit Langem i
mit edlen Schaumweinen. Mit der Wein-
bruderschaft Hannover kocht er Mentis, :
Feine Nase: Reinhard Austen (links), Nicole zu denen ein passender Champagner
Lefiner und Alain Fion. Heuer  nicht fehlen dart. : bil i
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