Backereitechniker verabschiedet

6 Absolventen machten in Hannover ihren Technilc-Abschiuss.

. Hannover. Die Fachschu-
- le Lebensmitteltechnik-Bi-
ckereitechnik in Hannover
" verabschiedete ihren fiinf-
zehnten Jahrgang. Ober-
studiendirektorin Barbara
Weichhold iiberreichte den
- erfolgreichen Absolventen
~ das in zwei Jahren hart er-
arbeitete Diplom: ,,Staatlich
gepriifter Lebensmittel-Ba-
ckereitechniker®. Zu diesem
Titel erwarben die Teilneh-
mer zudem die Anerken-
nung als ,,Staatlich gepriifter
Verkaufsleiter/in“, ,,Fach-
kraft fiir Hygiene in der Le-
bensmittelwirtschaft®, die
»Fachhochschulreife“ und

die ,, Ausbildereignung® Als
beste Absolventen erwiesen
sich Marco Lammers (Lipp-
stadt) und Sandra Krause
(Sangerhausen). Weiter be-
kamen Viktor Bairak (As-
trachanka/Kasachstan), Kai
Bergolte (Sulingen), Nadine
Hentrich (Hannover) und
Felix Lindmiiller (Celle) das
Diplom ausgehédndigt.

Die Unterstufe der Fach-
schule iibernahm die Or-
ganisation der festlichen
Verabschiedung und prasen-
tierte dabei Ergebnisse ihres
Jahresprojekts ,,Schokola-
dentrdume zu jeder Zeit®
Ziel des Projekts ist es, jin-

Die neuen 6 Lebensmitteltechniker mit ihren Lehrkréiften.

gere Menschen als Stamm-
kunden fiir die integrierten
Coffeeshops der handwerk-
lichen Béckereien zu gewin-
nen. Dafiir entwickelten sie
neue Produkte wie , Reis-
und Zupftortchen', ,Minz-
desserts’, ,Williamshiitchen’,
»Kiirbiskiichlein®, ,,Lothrin-
ger Tortchen’, oder ,,Nouga-
twickel” und kombinierten
sie mit Kaffeespezialititen.
Die Rezepte konnen bei der
Fachschule Lebensmittel-
technik-Bickereitechnik an-
gefordert werden: Tel.:0511
22065-0 oder unter e-mail:
bbs2@region-hannover.de
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